ESCUELA NAVAL “ARTURO PRAT”
DEPARTAMENTO DE EDUCACION
CATEDRA DE QUIMICA

PRUEBA N°3
QUIMICA APLICADA
Segundo Ao Abastecimiento

NOMBRE: N° CAD CURSO: 2°AB

1. DOCENTE(S): Sra. M. Puentes - Srta. L. Pizarro
2. FECHA: 26/ Octubre / 2023.
3. UNIDAD(ES) TEMATICA(S):
UT 4. EL Aguay la Preservacion de Alimentos
UT 5. Fibras textiles
UT 6. Mercaderias peligrosas
4. TIEMPO: 85 minutos.
5. PUNTAJE TOTAL - PUNTAJE PARA APROBAR: 90- 54 ptos.
6. MATERIALES: De escritorio, calculadora cientifica.
7. INDICACIONES: Sitrabaja con lapiz grafito los resultados los debe marcar con lapiz
de pasta. Responder con lapiz pasta y/o grafito. Al utilizar lapiz
pasta NO estd permitido el uso del corrector, si desea corregir,

utilice tachado (---), si utiliza lapiz grafito, NO tendré derecho a re-
correccion.

8. RESULTADOS OBTENIDOS:

PREGUNTA PUNTAJE ASIGNADO | PUNTAJE OBTENIDO
1 30
2 30
3 30
Puntaje total 90
NOTA
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Capacidad: Razonamiento Légico

Objetivo:
e Aplicar el concepto de: solucion, unidades de concentracién y pH, para caracterizar
diferentes soluciones acuosas y comprender su comportamiento.

Contenidos: Unidades de concentracion, calculo de pH y clasificacién de soluciones.
PREGUNTA: 1

Pregunta N° 1 (30 puntos)

l.- En la lavanderia de la Escuela Naval se ocupa una solucién liquida blanqueadora
llamada Hipoclorito de Sodio. Esta solucién esta al 10% y su pH varia entre 13y 14.
Complete los datos de las siguientes soluciones de Hipoclorito de Sodio y decida si estan

0 no aptas para el uso que se les da en la lavanderia.

Nota: justifigue TODOS sus calculos, ya que, hacen parte del puntaje.

Clasificacion del [H+] pH [OH-] pOH Decision apta
agua (éacida, / no apta
basica o neutra
5x10°
3,98 x104
0,8
0,4 x 10°
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Il.- Un camién que trasladaba en su tanque de acero inoxidable, 316 litros del acido
sulfarico, para ser utilizado en la industria quimica que opera en la gran mineria se volco
en la carretera y entre los procedimientos a realizar se considera la opcion de producir
una reaccion de neutralizacion y evitar el impacto ambiental que producira esta sustancia
guimica. De esta manera, se desea neutralizar el acido con una solucion alcalina de
hidréxido de sodio (NaOH) 0,8 M. Ante esta situacion se le pide que determine el
volumen de base que se requerira para neutralizar completamente el acido.
Nota: justifiqgue su respuesta con célculos.

e Entre las especificaciones que presentan las hojas de seguridad del acido se

pueden observar las siguientes:

HOJAS DE DATOS DE SEGURIDAD

M1055 - CHILE - MS

OxyChem.

ACIDO SULFURICO DILUIDO

NUMERQO HDS: M1055 Fecha de version: 13 Junio 2023
Version: 12

Seccion 1: Identificacion de la sustancia o mezcla y de la sociedad o empresa

1.1 Identificador del producto:
ACIDO SULFURICO DILUIDO

1.2 Usos pertinentes identificados de la sustancia o de la mezcla y restricciones de uso:
Usos recomendados: Limpiador de procesos. Ajuste del pH. Produccion de sulfato de aluminio.
Restricciones de uso: El acido sulfurico gastado puede considerarse como un residuo peligroso secundario
para ciertas aplicaciones. Revisar las regulaciones locales, regionales y/o nacionales para verificar los requisitos
normativos especificos.

ISECCION:  PROPIEDADES FISICAS Y QUIMICAS

Estado fisica Liquido

Apariencia y olor Incolaro & color amarillento oscuro, densa y oleoso. Picante y penetrante - Umbral del olor: 1.0 mgim’
Concentracian 5.0 - 98.0%

pH concentracion y temperatura (.3 (slucion acuosa 49 ol 4 25°C) - 1.2 (solucidn acunsa 0.1N a 20°C)

Temperafura de ebullicion 335°C (solucidn &l 88%). 1.013 hPa

Temperatura de fusion -20"C [salucion &l 98%).
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Capacidad: Razonamiento Légico

Objetivo:
¢ Analizar la informacion relativa a los procedimientos de conservacion de alimentos.
e Conocer las diferentes fibras textiles.
e Conocer el almacenamiento de mercaderias peligrosas

Pregunta2y 3

Pregunta 2 (30 puntos)
Instrucciones: lea atentamente las siguientes preguntas y marque la alternativa
correcta con una linea diagonal (/) en la hoja de respuestas.

1.- La alteracion de los alimentos se define como:

a) deterioro de sus caracteristicas organolépticas, en su composicién intrinseca y/o en su
valor nutritivo.

b) disminucién de la humedad en los alimentos.

c) generacion de larvas en la superficie de los alimentos.

d) alteracion fisica de los alimentos.

2.- La proliferacién y metabolismo de microorganismos es una alteracion de los alimentos de tipo:

a) Fisico.

b) Quimico.
c) Bioldgico.
d) Mecanico.

3.- Entre los microorganismos que existen en la alteracion de los alimentos estan los
microorganismos alterantes, los que se usan para o se definen como:

a) La fabricacién de algunos productos como en los yogures.

b) Modificar la apariencia del alimento provocando malos olores o sabores sin ser dafino para
el consumidor.

c) Patdgenos peligrosos que al consumirlos producen toxiinfecciones.

d) Acelerantes en los procesos metabodlicos, cambiando la estructura quimica de los
alimentos.

4.- Hay diversos métodos para la preservacion de alimentos y uno de ellos es mediante calor, en
el cual encontramos los distintos métodos:

a) Desecado, concentracion y liofilizacion.

b) Ahumado, salazén y adobo.

¢) Marinado, conservantes, aditivos.

d) Escaldado, pasteurizacion y esterilizacion.

5.- Ejemplos de fibras naturales tenemos:
a) Fibra de oro.
b) Viscosa.
c) Algodon.
d) Nylon.

6.- Las fibras sintéticas se caracterizan por:

a) Ser fibras poco extensas.

b) Encontrarse en todos los ambientes.

c) Obtenerse artificialmente a partir de fibras naturales como la lana.
d) Obtenerse en el laboratorio a partir de derivados del petroleo.

7.- Las fibras artificiales se producen de la siguiente forma:

a) Se toma una fibra sintética y se transforma naturalmente.
b) Se toma una fibra natural y se transforma artificialmente.
c) Se toma una fibra natural y se espera a que se forme.
d) Se toma una fibra artificial y se sintetiza naturalmente.
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8.- El origen de las fibras naturales puede ser:

a) Animal y vegetal.

b) Vegetal y mineral.

c) Mineral, fésil y vegetal.

d) Animal, mineral y vegetal.

9.- El comburente mas habitual en la tierra es:

a) Oxigeno.

b) Nitrégeno.

c) Helio.

d) Acido sulfurico.

10.- De acuerdo a la matriz de compatibilidad de sustancias peligrosas se deduce lo siguiente:
I) El color verde significa lejos de.
I) El color rojo totalmente separado.
) Color amarillo significa que no se recomienda separaciéon especial

a) Solo
b) Sololylll
c) Sololl
d) Sololyll

11.- A nivel microbiol6gico podemos definir tres tipos de pH:

a) pH minimo, pH 6ptimo, pH alcalino.
b) pH minimo, pH neutro, pH maximo.
¢) pH minimo, pH 6ptimo, pH maximo.
d) pH acido, pH optimo, pH maximo.

12.- La salmonella es un tipo de alteracién microbiana y se clasifica en:

a) microorganismo beneficioso.
b) microorganismo alterante.
€) microorganismo acelerante.
d) microorganismo patdgeno.

13.- Un ejemplo de preservacion de alimentos es el ahumado el cual lo podemos relacionar con:

a) medio humedo.
b) medio seco.

c) deshidratacion.
d) Inclusion aditivos.

14.- Si almaceno un explosivo (1) y un producto toxico (6) de acuerdo a la matriz de
compatibilidad sera de color:

a) Rojo.
b) Amarillo.
c) Verde.
d) Blanco.

15.- El &cido sulfurico se clasifica como:

a) Explosivo.

b) Sustancia radioactiva.
c) Sustancia corrosiva.
d) Gas.
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Pregunta N° 3 (30 puntos)

Relacione los términos de la columna A con los de la columna B escribiendo el nimero

de la columna B en la descripcion de la columna A.

Columna A

Columna B

...... Catalizador bioldgico cuya funcidn es
acelerar procesos metabalicos.

...... pH 6ptimo de 3.5.

...... Mantencion de alimentos a bajas
temperaturas (2° a 8°C).

...... Pérdida de agua parcial en condiciones
naturales.

...... Técnica que conserva los alimentos en
mejores condiciones por mas tiempo
eliminando microorganismos sin introduccion
de sustancias quimicas.

...... Fibras filamentosas de origen biolégico
cuyas caracteristicas confieren cualidades a
Su aspecto textura, longitud, resistencia y
flexibilidad, que las hacen susceptibles de
uso.

...... Fibras creadas con material de origen
natural mezclados con sustancias sintéticas.

...... Eliminacion completa de bacteria y
microorganismos a temperatura 115 a 127
°C por 20 minutos.

...... Fibras que se obtienen de productos
derivados del petrdleo.

...... Sustancia que participa en la
combustién oxidando al comburente.

...... Material capaz de liberar energia cuando
se cambia o se transforma su estructura
guimica.

...... Sustancia que puede significar un riesgo
para la salud, la seguridad o el bienestar de
los seres humanos y animales.

...... pH menora 7
...... pH mayor a 7

...... Soélidos inflamables.

1.- Combustible.

2.- Acido.

3.- Desecado.

4.- Enzimas.

5.- Fibras sintéticas.

6.- Levaduras y mohos.
7.- Clasificacién o clase 4
8.- Sustancias peligrosas.
9.- Irradiacién de los alimentos.
10.- Refrigeracion.

11.- Fibras artificiales.
12.- Basico o alcalino.
13.- Comburente.
14.-Esterilizacion.

15.-Fibras naturales.
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PRUEBA N ° 3

QUIMICA APLICADA
Segundo Ao Abastecimiento

NOMBRE: N° CAD: CURSO:

HOJA DE RESPUESTAS FORMA .........

1 A B C D
2 A B C D
3 A B C D
4 A B C D
5 A B C D
6 A B C D
7 A B C D
8 A B C D
9 A B C D
10 A B C D
11 A B C D
12 A B C D
13 A B C D
14 A B C D
15 A B C D
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FORMULARIO

mol =g/ MM

d=m/v

pH = -log H*
pOH= -log OH
pH+ pOH =14

[H*] = antilog - pH

[OH] = antilog - pOH

M=mol /L
m = mol / Kg
% = (soluto / solucién) x 100

ViXCi1 =V2xC>
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